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“食品营养与安全关键技术研发”

重点专项 2022 年拟启动项目

（征求意见稿）
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	1.食品组分对消化系统及肠内稳态的健康调控
	2.食品重要功能物质的挖掘和功能作用研究
	3.典型天然植物化合物绿色制造关键技术研究
	4.特殊生命周期医学食品创制与产业化示范
	研究内容：针对特殊生命周期人群特医产品匮乏、技术与产品落后的问题，研究特殊医学状况婴儿、妊娠期和产后
	5.全谷物营养健康食品创制
	6.特殊病理时期医学食品创制
	7.个性化食品增材制造与智能化加工装备研制
	8.新型病毒低温食品传播规律及智能防控关键技术研究
	9.预制调理食品生物危害物传播迁移与控制技术研究
	10.新型食品全链条风险因子高效识别与阻控关键技术研究
	11.跨境食品危害因子快速识别及精准测定关键技术研究
	12.冷链食品储运安全风险检测及智能监控关键技术研究
	13.现场执法食品安全快速检测产品研发与应用示范
	研究内容：针对我国现场执法食品安全快速检测产品质量良莠不齐、智能化水平低、应用场景针对性不强，验证测
	考核指标：研制现场执法智能化食品安全快速检测装置3-5种，现场检测时间小于1小时，适用执法场景不少于
	14.食品全程全息风险感知及防控体系构建与应用示范

